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2022-2023
NNYU-SEM OZDEGERLENDIRME RAPORU

YURUTULEN EGITIM-OGRETIM PROGRAMLARI: GERCEKLESME BIiLGILERI

1- TEMEL IS SAGLIGI VE GUVENLIGI EGITIMI

TARIH: EKiM 2022-EYLUL 2023 KATILIMCI SAYISI: Toplam 200 Kisi

Egitim Amaclar1 ve Varsa Yapilan Giincellemeler

Is giivenligi uzmanlig1 temel egitim programinin siiresi, teorik boliimii 18 saatten, az olmayacak

sekilde pandemi ve depremden dolay1 uzaktan egitim sistemi uygulanmistir.

Is giivenligi uzmanlhig1 temel egitim programi uzaktan egitimle internet {izerinden verilmistir.
Egitim kurumlarinca, Genel Miidiirliikk tarafindan onaylanmis uzaktan egitim sistemleri

kullanilmustir.

PROGRAM: Verilen Dersler asagida listelenmistir.

SIRA NO DERSIN ADI
1 Acilis, Tanigma, Programi Tanitim1 Ve On Test Uygulamasi
2 Is Saglig1 Ve Giivenliginin Kavram Ve Kurallarinin Gelisimi
3 Is Saglhig1 Ve Giivenligine Genel Bakis Ve Giivenlik Kiiltiirii
4 Tiirkiye’de Ve Diinyada Is Saglig1 Ve Giivenligi
5 Temel Hukuk
6 Is Hukuku
7 Kanunlarda Is Saghig: Ve Giivenligi
8 Ulusal Ve Uluslararas1 Kuruluslar Ve S6zlesmeler
9 Is Saghg Ve Giivenligi Hizmetleri
10 Is Saglhig1 Ve Giivenligi Kurullari
11 Is Saglig1 Ve Giivenligi Yonetim Sistemleri
12 Risk Yonetimi Ve Degerlendirmesi
13 Calisma Ortami Gozetimi
14 Is Hijyeni
15 Isyeri Bina Ve Eklentileri
16 Fiziksel Risk Etmenleri
17 Kimyasal Risk Etmenleri
18 Biyolojik Risk Etmenleri
19 Psikososyal Risk Etmenleri

VERILEN BELGE/SERTIFIKA: Egitime Katilim Sertifikas1 verilmistir.
EGITIME KATILANLAR: Universitemiz Miihendislik Fakiiltesi, Hemsirelik, Beslenme ve

Diyetetik, Psikoloji boliimii 6grencileri staj dncesinde gerekli olan egitime katilmistir.
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YURUTULEN EGITIM-OGRETIM PROGRAMLARI: GERCEKLESME BIiLGILERI

2- MUTFAK ELEMANI SERTIFIKA PROGRAMI

TARIH: AGUSTOS 2022-EYLUL 2023 KATILIMCI SAYISI: Toplam 60 Kisi

NUH NACIi UNiVERSITESiI SUREKLi EGiTiM UYGULAMA VE ARASTIRMA MERKEZI
(NNY-SEM)
&
ULUSLARARASI GENCLIiK DAYANISMA DERNEGI

(UGDD)

1.1.Hedef Kitle: Kayseri’de bulunan 18-40 yas arasi Tirkiye Cumhuriyeti vatandasi, egitimleri anlayip
uygulama esnasinda problem yasamayacak kadar Turkge bilgisine sahip Gegici Koruma ve Uluslararasi
Koruma altindaki kisiler olmak (izere, yapilacak milakatlarda UGDD ve NNYSEM temsilcisinin de
onayini almis kisiler.

1.2.Grup Sayisi: 15’er kursiyerden olusan toplam 4 grup.

1.3.Egitim igerikleri

1. Mikrobiyolojiyi tanimlar.
2. Enfeksiyon hastaliklarinda temel
kavramlari ve enfeksiyon zincirini

Hijyen aciklar.
kurallarini 3. Enfeksiyon etkenlerini agiklar.
1- HIJYEN EGiTimi ascilk 4. Agiz yolu, temas yolu ve hava yolu ile 8 SAAT
mesleginde bulagsmanin 6zelliklerini
uygular. aciklar.

5. Bulagsma yoluna gore sik gorilen
enfeksiyon hastaliklarini listeler.

6. Enfeksiyon zinciri, etkenleri ve bulasma
yollari ile ilgili sunum hazirlar.

7. Agiz yoluyla bulasan hastaliklarda
koruyucu yaklagimlari agiklar.

8. Temasla bulasan hastaliklarda koruyucu
yaklagimlari aciklar.

9. Hava yoluyla bulasan hastaliklarda

Ascl cirakhigi K
) ; - 7 oruyucu yaklasimlari agiklar.
éEsiTq”igEN VE mesteginde isg 10. Hijyen yonetmeligi ve bulasici & SAAT
GUVENLIGI benimser ve hastaliklarda koruyucu yaklagimlar ile ilgili
uygular sunum hazirlar.

11. Hijyen ile ilgili calisanlara yonelik yasal
mevzuati agiklar.

12. Hijyen ile ilgili is yeri sahiplerine ve
isletenlerine yénelik yasal

mevzuati agiklar.

13. Umumi Hifzissihha kanunu ve hijyen
mevzuati ile ilgili sunum hazirlar
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3- BESLENME
ILKELERI

4- Besin Kimyasi
ve Analizleri

5- 6331 SAYLI
YASAYA UYGUN
OLARAK ISG

Ascl cirakligi
mesleginde
beslenme ilkerinin
Agrenir ve uygular.

Ascl cirakligi
mesleginde besin
kimyasi ve
analizleri temel
ilkerini 6grenir.

6331 sayili
kanuna gore
isyerlerinde is
saghgi ve 1-
guvenliginin
saglanmasi ve 2-
mevcut saglik ve 3-
guvenlik sartlarinin 4-

KURALLARI EGiTiMiiyilestiriimesi igin 5-

6- YUMURTA
PISIRME

calisanlarin goreyv, 6-
yetki, sorumluluk,
hak ve
yukamlultklerini
ogrenir.

Besin 6geleri (vitaminler ve mineraller,
su) kimyasal yapilari, siniflandiriimasi,
fonksiyonlari, kaynaklari, nerilen ginlik
alim degerleri, asiri alim ve toksisiteleri.
,Besin cesitleri, besin degerleri, islenme
ve pisirme yontemleri, bazi temel ve
geleneksel yemek tarifelerinin beslenme
ilkelerine uygun olarak laboratuvarda
uygulanmasi.

1- Besin kalitesi ve etkileyen etmenler.
Besin kalitesinin subjektif olarak
degerlendiriimesinde kullanilan
yontemler.

2- Fonksiyonel besinler; pre ve
probiyotikler, genetik modifiye
besinler, soya. Sebze ve meyveler,
yumurta, st ve sut Urdnleri, et ve
artnleri, tahillar, cay, kahve, kakao
ve ¢ikolatada bulunan dgeler,
ozellikleri ve iglevlerinin incelenmesi.

Risk tehlike unsurlarinin belirlenmesi ve
risk analiznin yapilmasi

Genel konular

Saglik konulari

Teknik konular

Diger konular

Isg isaret ve levhalari

Is kazalari ve hukuki sorumluluklar

e Yumurtalari regeteye ve kullanim yerine gére
haslayarak pisirir.

Receteye gore
istenilenkivam,
renk, lezzet ve
gérinimde
cesitli
teknikler ile
yumurtalaripisirir.

¢ Receteye gore istenilen kivam, renk, lezzet ve
gérinimde sahanda yumurta pisirir.

o Recgeteye gore istenilen kivam, renk, lezzet ve
gorinimde omlet pisirir.

¢ Receteye gore istenilen kivam, renk, lezzet ve
gOrinimde pankek (pancake) ve krep (crepe)

pisirir.

14 SAAT

14 SAAT

8 SAAT

4 SAAT
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7- SEBZE
GARNITURLERI

8- FOND VE

TEMEL CORBALAR

9- TABAK
SUNUMU

10- ETLERIN
HAZIRLANMASI

11- KURU

BAKLAGILLER VE
PIRING TUREVLERI

Uluslararasi
pisirme
usullerine gore
sebze
garniturlerini
cesitli
tekniklerde

pisirir.

istenilen kivam,
renk, lezzet ve
g6rinimde
fond, lezzet
verici
karigimlar ve
corbalari
regeteye uygun
hazirlar.

Tabak sunumu ve
tabakta yiyecekleri

uyumlu bir sekilde
konumlandirir.

is sagligi ve
guvenligi
tedbirlerinialarak

recetesine uygun

sekilde
istenilen
kivam,renk,
lezzet ve
gorinimde
eti pisirir

Tark mutfagina
6zgu kuru
baklagilve
piring tlrevi
yemekleri
hazirlar

o Uluslararasi pisirme tekniklerine gore sebze
garniturlerini haslayarak, buharda ve kendi
suyunda pigirir.

o Uluslararasi pisirme tekniklerine gére sebze
garniturlerini sos igcinde ve sote ederek pigirir.

o Uluslararasi pisirme tekniklerine gére sebze
garniturlerini parlatarak ve graten ederek pisirir.

o Uluslararasi pisirme tekniklerine gore sebze

o garnitlrlerini bol yagda kizartarak ve 1zgara
ederek pisirir.

o Hazirlad1§1 sebze ve lezzet verici karisimlari
hijyen ve sanitasyon kurallarina gére uygun
kosullarda saklar.

e Corbalar icin 6n hazirlik yapar.
o Regeteye gore istenilen kivam, renk, lezzet ve
gorinimde berrak ve kremali corbalar hazirlar.
Receteye gore istenilen kivam, renk, lezzet ve
gérinumde taneli ve pureli corbalar hazirlar.

e Receteye gore istenilen kivam, renk, lezzet ve

gérunumde porsiyonlamayi gerceklestirir.
Receteye gore tabaktaki yiyecekleri doku, tatve

gérunum agisindan uyumlu bir kompozisyon yaratir.

Kirmizi Etlerin Anatomisini ayirt eder.
Kirmizi Etlerin Pigirme Teknikleri uygular.
e Kilmes Hayvanlari ve Pigirme teknigini
uygular.
o Sakatatlar ve Pisirme Tekniklerini uygular.

e Kuru baklagilleri yéntem ve teknigine uygun
olarak pisirmeye hazirlar.

e lIssagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak
regetesine uygun sekilde istenilen lezzet,
kivam ve gorinimde Tirk mutfagina 6zg
sicak kuru baklagil yemeklerini pisirir.

e issaghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak
recetesine uygun sekilde 6n hazirliklari yapip
cesitli teknikler ile pilav pisirir.

20 SAAT

20 SAAT

4 SAAT

30
SAAT

20 SAAT
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12- DENiz
MAHSULLERI VE
PiSRME Kurallarina ve
TEKNIKLERI islemsirasina
baliklar ve su
urtinlerinin
hazirlar.

13- SALATALAR -
SALATA SOSLARI

VE SANDViQLER Salata ve salata

soslari ve sandvig
hazirlama

Receteye gore
istenilen kivam,

14- KOLAY HAMUR renk, lezzet ve
goriinimde kolay

ISLERI hamurisleri
hazirlar.
Hijyen
kurallarina ve
islem sirasina
15- BULASIK gore eldeve
YIKAMA VEGOP makinede
ATIMI bulasik

ylkama ve bulagik
sonrasi ¢opleri
atar.

e s sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak
baliklar pisirmeye hazirlar.

e s saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak regetesine
uygun sekilde istenilen kivam, renk,lezzet ve
goérinimde baliklar pisirir.

e Issaghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak kabuklu
ve kabuksuz su UrUnlerini pisirmeyehazirlar.

e lIssagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak recetesine
uygun sekilde istenilen kivam, renk,lezzet ve
goérinimde kabuklu-kabuksuz su Urlnlerini
pisirir.

e s saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak regetesine
uygun sekilde istenilen kivam, renk,lezzet ve
gérunumde salata soslari hazirlar.

e issaghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak
recetesine uygun sekilde sebzelerle istenilen
kivam, renk, lezzet ve gérinimde salatalar
hazirlar.

e issaghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak
recetesine uygun sekilde sebzelerle istenilen
kivam, renk, lezzet ve gérinimde sandvigler
hazirlar.

Cirpilarak yapilan hamur teknigine gore istenilen

piskinlik, renk, tat ve gérinimde cesitli kekler

hazirlar.

Recgeteye uygun olarak hazirlanan hamurdan

istenilen piskinlik, renk, tat ve gériinimde basit

kurabiyeler hazirlar.

Hazir yufkadan istenilen piskinlik, renk, tat ve

gOrinimde borekler hazirlar.

Receteye gore hazirlanan hamurdan istenilen

renk, lezzet ve pigkinlikte pogacga hazirlar.

Regeteye gore hazirlanan hamurdan istenilen

tat, lezzet ve goériinuste pizzalar hazirlar.

e Hazir Urlnlerle istenilen lezzet ve gériniste
cesitli tathlar hazirlar.

Hijyen kurallarina ve islem sirasina gore
bulasidi elde yikar.

Hijyen kurallarina ve igslem sirasina gore
bulagigi makinede yikar.

¢ Hijyen ve sanitasyon kurallarina gére ¢op atar.

30 SAAT

20 SAAT

40 SAAT

8 SAAT
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YURUTULEN EGITIM-OGRETIM PROGRAMLARI: GERCEKLESME BIiLGILERI

3- HIJYEN EGITIMI SERTIFIKA PROGRAMI

TARIH: AGUSTOS 2022-EYLUL 2023 ~ KATILIMCI SAYISI: Toplam 60 Kisi
AMACI : Bireye, gida ve su sektoriinde hijyen kurallarina uygun ¢aligma
ile ilgilibilgi ve becerileri kazandirmaktir.

OGRENME KAZANIMLARI:

A. Halk saglig1 agisindan risk olusturan etkenler ve enfeksiyonla ilgili kavramlar agiklar.
B. Gida ve su sektoriinde bulasici hastaliklara yonelik koruyucu yaklagimlar agiklar.
C. Hijyen egitimi ile ilgili mevzuati agiklar.

KAZANIM BASARIM OLCUTLERI

1. Mikrobiyolojiyi tanimlar.

aciklar.

2. Enfeksiyon hastaliklarinda temel kavramlar1 ve enfeksiyon zincirini

3. Enfeksiyon etkenlerini agiklar.

BIiLGIi

aciklar.

4. Ag1z yolu, temas yolu ve hava yolu ile bulagsmanin o6zelliklerini

5. Bulagma yoluna gore sik goriilen enfeksiyon hastaliklarini listeler.

1. Enfeksiyon zinciri, etkenleri ve bulagma yollar1 ile ilgili sunum

BECERI
hazirlar.

1. Ag1z yoluyla bulasan hastaliklarda koruyucu yaklasimlari agiklar.

2. Temasla bulasan hastaliklarda koruyucu yaklasimlari agiklar.

BIiLGI

B 3. Hava yoluyla bulasan hastaliklarda koruyucu yaklasimlar agiklar.

BECERI ., ...
ilgilisunum hazirlar.

1. Hijyen yonetmeligi ve bulasici hastaliklarda koruyucu yaklagimlar ile

1. Hijyen ile ilgili calisanlara yonelik yasal mevzuati agiklar.

2. Hijyen ile ilgili is yeri sahiplerine ve igletenlerine yonelik yasal
C mevzuati agiklar.

BILGIi

BECERI (1. Umumi Hifzissihha kanunu ve hijyen mevzuati ile ilgili sunum hazirlar.

OLCME DEGERLENDIRME:

Egitim 6gretim silirecinin sonunda, bireyin modiil bazinda 6grenme kazanimlarina
ulagma diizeyleri belirlenir. Bireyin modiildeki basarisi, 6grenme ¢iktilarinin basar1 oranlari
dikkate alinarak tespit edilir. Basarinin tespitinde 6grenme kazanimlarindaki basari, biitlinciil
degerlendirilir.
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YURUTULEN EGITIM-OGRETIM PROGRAMLARI: GERCEKLESME BIiLGILERI

4- ILK YARDIM EGITIMI SERTIFIKA PROGRAMI

TARIH: AGUSTOS 2022-EYLUL 2023 KATILIMCI SAYISI: Toplam 60 Kisi

Egitimin Amacit: Acil bir durum karsisinda profesyonel ekipler gelene kadar, yanlis
miidahalelerden kaginarak hasta/yaraliya hizli, etkin ve en uygun miidahalede bulunmak i¢in

gerekli bilgi ve beceriyi kazandirmaktir.

Ik yardim sertifikas1 almak igin ilk yardim egitim merkezine basvuru yapan kisiler; egitim
stiresinin tamamina devam etmek zorundadir. EgZitim sonunda katilimcilarin basarili
sayilmalari i¢in, teorik ve uygulamali sinavlardan ayr1 ayr1 100 tam puan lizerinden asgari 85

puan almig olmalar1 sart1 aranir.

Egitim Siiresi: 2 giin — 16 Saat

Egitim Konulari:

— Genel ilk yardim Bilgileri

— Hasta / Yaralinin ve olay yerinin degerlendirilmesi
— Temel Yasam Destegi

— Kanamalarda Ilk yardim

— Yaralanmalarda Ilk yardim

— Yanik, donma ve sicak carpmasinda ilk yardim
— Kirik, ¢ikik ve burkulmalarda Ilk yardim

— Biling bozukluklarinda ilk yardim

— Zehirlenmelerde ilk yardim

— Hayvan 1sirmalarinda i1k yardim

— Bogulmalarda Temel Yaklagim

— Gz, kulak ve buruna yabanci cisim kagmasinda Ilk yardim

— Hasta/yaral1 tasima teknikleri
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YURUTULEN EGITIM-OGRETIM PROGRAMLARI: GERCEKLESME BIiLGILERI

5- A-B-C SINIFI IS SAGLIGI VE GUVENLIGI EGITIMI

Egitim Amaclar1 ve Varsa Yapilan Giincellemeler

Is giivenligi uzmanlig1 temel egitim programinin siiresi, teorik boliimii 180 saatten, uygulama
kismi1 da 40 saatten az olmayacak sekilde tasarlanmigtir. Programin teorik boliimiiniin tamami
yliz yiize veya ilgili yonetmelikte belirtilen oranlara uygun olarak yiiz yiize ve uzaktan egitimin
bir arada uygulanmasiyla gerceklestirmistir. Uzaktan egitim sisteminin uygulanmasi halinde,

katilimcilar  Oncelikle uzaktan egitimi tamamlamiglar, ardindan yiiz yiize egitime

baslamislardir.
Is Giivenligi Uzmanhg:
Temel Egitim Programi
(Toplam: 220 saat)
| l‘ |
Asenkron Senkron Senkron
Uzaktan egitim Uzaktan egitim Uygulama
(90 saat) (90 Saat) egitimi
| (40 Saat)
S | — S | \
i Eszamanli : i Eszamansiz !
(%10) (%90)

_________________________________________

Is giivenligi uzmanlig temel egitim programlarinin; yiiz yiize, uzaktan ve uygulama olmak
iizere ili¢ ayr1 boliimden olusmasi nedeniyle programin esaslari bu ii¢ boliim icin ayr1 ayri
belirlenmistir. Egitim kurumlari, bakanlik¢a belirlenen is giivenligi uzmanligi temel egitim
programi uzaktan egitimle internet ilizerinden verilmistir. Egitim kurumlarinca, Genel

Muidiirliik tarafindan onaylanmamis uzaktan egitim sistemleri kullanilmamustir.

PROGRAM: Verilen Dersler agsagida listelenmistir.

SIRA NO DERSIN ADI
1 Acilis, Tanisma, Programin Tanitimi Ve On Test Uygulamasi
2 Is Saglig1 Ve Giivenliginin Kavram Ve Kurallarinin Gelisimi
3 Is Saglig1 Ve Giivenligine Genel Bakis Ve Giivenlik Kiiltiirii
4 Tiirkiye’de Ve Diinyada Is Saglig1 Ve Giivenligi
5 Temel Hukuk
6 Is Hukuku
7 Kanunlarda Is Saglig1 Ve Giivenligi
8 Ulusal Ve Uluslararast Kuruluslar Ve Sézlesmeler
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9 Is Saglig1 Ve Giivenligi Hizmetleri

10 Is Saglig1 Ve Giivenligi Kurullari

11 Is Saglig1 Ve Giivenligi Yonetim Sistemleri

12 Risk Yonetimi Ve Degerlendirmesi

13 Calisma Ortami Gozetimi

14 Is Hijyeni

15 Isyeri Bina Ve Eklentileri

16 Fiziksel Risk Etmenleri

17 Kimyasal Risk Etmenleri

18 Biyolojik Risk Etmenleri

19 Psikososyal Risk Etmenleri

20 Ergonomi

21 Korunma Politikalar

22 Kaynak Islerinde Is Saglig1 Ve Giivenligi

23 Elektrikle Caligmalarda Is Saglig1 Ve Giivenligi

24 Kaldirma Araglarinda Is Saghg Ve Giivenligi

25 Motorlu Araglarda Is Saglig1 ve Giivenligi

26 El Aletlerinde is Saglig1 ve Giivenligi

27 Bakim - Onarim Islerinde Is Saglhig1 ve Giivenligi

28 Yangin

29 Acil Durum Planlari

30 Saglik ve Giivenlik Isaretleri

31 Havalandirma ve Iklimlendirme Prensipleri

32 Basingli Kaplarla Calismalarda is Saglig1 ve Giivenligi
33 Kapal1 Alanlarda Calismalarda Is Saglig1 ve Giivenligi
34 Ekranl Araglarla Calismalarda is Saglhg: ve Giivenligi
35 Elle Kaldirma ve Tasima lslerinde Is Sagligi ve Giivenligi
36 Yiiksekte Calismalarda Is Sagligi ve Giivenligi

37 Insaat Isyerlerinde Is Saglig1 ve Giivenligi

38 Maden lIsyerlerinde Is Sagligi1 ve Giivenligi

39 Kisisel Koruyucu Donanimlar

40 Is Ekipmanlarmin Tasarim, imalat ve Kullaniminda Is Saglig1 ve Giivenligi
41 Is Kazalari

25 Motorlu Araglarda Is Saglig1 ve Giivenligi

26 El Aletlerinde Is Saghg1 ve Giivenligi

27 Bakim - Onarim Islerinde Is Saglig1 ve Giivenligi

28 Yangin

29 Acil Durum Planlari

30 Saglik ve Giivenlik Isaretleri

31 Havalandirma ve Iklimlendirme Prensipleri

32 Basingli Kaplarla Calismalarda is Sagligi ve Giivenligi
33 Kapal1 Alanlarda Calismalarda Is Saglig1 ve Giivenligi
34 Ekranli Araglarla Calismalarda is Saglhg: ve Giivenligi
35 Elle Kaldirma ve Tasima lslerinde Is Sagligi ve Giivenligi
36 Yiiksekte Calismalarda Is Sagligi ve Giivenligi

37 Insaat Isyerlerinde Is Saglig1 ve Giivenligi
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YURUTULEN EGITIM-OGRETIM PROGRAMLARI: GERCEKLESME BIiLGILERI

6- IC TETKIKCI EGITIMI

TARIH: HAZIRAN 2023 KATILIMCI SAYISI: Toplam 20 Kisi

Kalite Yonetim Sistemi I¢ Tetkik¢i Egitimi Sertifikar1 12 Haziran 2023 Pazartesi giinii
saat:12.30 da Rektdriimiiz Prof. Dr. Sayin Ahmet Fazil OZSOYLU'nun da katilm ile
Miihendislik Fakiiltesi Konferans Salonunda teslim edilmistir.

EGITIiM iCERIGi

I¢ Tetkik Kavram,

ISO 19011 Standardinin Tetkik¢i Goziiyle Yorumlanmasi,
Tetkik Cesitleri,

Tetkikin Faydalari, Tetkik¢i Ozellikleri, Tetkik Ekibinin Olusturulmast,
Tetkikin YOnetimi,

Tetkikin Planlanmasi,

Soru Listelerinin Hazirlanmasi,

Tetkikin Gergeklestirilmesi,

Risk Temelli Tetkik Yaklasimi,

Tetkikin Sonuglandirilmasi ve Rapor Yazimu,

Tetkik Gérevlisi Sorumluluklari, Pratik ve Ornek Calismalar.

Kuruluslarinda ig tetkik gerceklestirmek isteyenler,

I¢ tetkikler hakkinda temel diizeyde bilgi sahibi olmak isteyenler,
Kuruluslarda danismanlik yapmak isteyenler,

Yonetim Sistemleri konusunda kariyer yapmak isteyenler,

Kuruluslarini uluslararasi standartlara uygun olarak yonetmek isteyenler.

Uluslararas: bir standart olan ISO19011 standardi, kalite ve gevre yonetim sistemlerinin
tetkiki konusundaki kurallar1 tanimlamakta olup, bu kurallar diger yonetim sistemleri ve

denetim tipleri i¢in de gegerlidir.

Bu egitim, tim yonetim sistemleri i¢in, denetim kurallar1 ve uygulamalar1 hakkinda

katilimcilar1 bilgilendirmeyi ve denetim deneyimi kazandirmay1 amaglamaktadir.
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TAMAMLANAN EGIiTiM ORNEKLERI VE AFiSLERI

SUREKLI EGITIM UYGULAMA
VE ARASTIRMA MERKEZ
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TAMAMLANAN EGIiTiM ORNEKLERI VE AFiSLERI

Nuh Naci Yazgan Universitesi
Siirekli Egitim Uygulama ve
Aragtirma Merkezi

STOMA BAKIM HEMSIRELIGi
KURSU

Yara Ostomi inkontinans
Hemsireleri Dernegi

21-22 EKIM 2016

“Stoma

- I': |
4 hayat kurtanr.”
“Stoma ve yara bakim
hemsiresi
hayat kalitesini artinr.”
KURS YERI ILETiSIM

Nuh Naci Yazgan Universitesi
Saghk Bilimleri Fakiiltesi
Kayseri

Yrd. Do¢. Dr. Hatice Karabulut
Tel. 0352 324 00 00-5153
E mail: hatic%&(ﬁrabulutl4@gmail.com

GENEL iNGiLizce
(BASLANGIC)

Ucretsiz Egitim i i

Seviye tespit sinavi yapilir.

Gl DIL

KURS KAYITLARI BASLADI

Egjitim shresi 84 saattir.

Egitim Ucreti 5.600 TL

“Gelecek Burada’
R —

07 AGUSTOS - 8 EVLUL

ONAYL
KAYIT VE BILGI
\. 0352 324 00 00
035223410 11

Nuh Naci Yozgan Universitesi aligan ve 6grencilerine %20 indirim.

YDS HAZIRLIK
(BASLANGIC)

O yalleri ine Egitim Platformu

YDS sinavina girecek olan adaylan sinava hazidamayi amagilar.
Egitim siresi, 72 saattir.
Nuh Naci Yazgan Universitesi galigan ve égrencilerine %20 indirim.

Egitim Ucreti 7.600 TL

Dersler alaninda uzman
Ogretim Gorevlileri

tarafindan verilecektir.

SERTIFIKALI

ELEKTRO
GiTAR KURSU

BASLANGIC / ORTA - iLERI DUZEY
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2023-2024 EGIiTiM OGRETIM YILINDA PLANLANAN EGIiTiM VE KURSLAR

NUH NACI YAZGAN UNIVERSITESI
SUREKLI EGITIiM UYGULAMA
VE ARASTIRMA MERKEZI

YHBHNGI DIl

KURS KAYITLAR

Egitim Ucreti
5.600 TL

| BASLADI

onAYLl

DEVLET
SE_'R'“F\KA

indirim imkanlan

Nuh Naci Vnzgun Universitesi
Galigan ve Ogrencilere
%20 indirim imkani

ON KAYIT
-@ bitly/SEM23K
WEB
-@ sem.nny.edu.tr
; ILETISIM —
\ / m 0352324 0000

GENEL INGiLizce

(BASLANGIC)

Ucretsiz Egitim Materyalleri ve Online Egitim Platformu
Seviye tespit sinavi yapilir.

Egitim sUresi 84 saattir.

Nuh Naci Yazgan Universitesi galigan ve dgrencilerine %20 indirim.

Dersler alaninda uzman

Ogretim Gorevlileri

tarafindan verilecektir.

Egitim Ucreti
7.600TL

YDS HAZIRLIK
(BASLANGIC)

Ocretsiz Egitim Materyalleri ve Online Egitim Platformu

¥DS sinavina girecek olan adaylan sinava hazilamay amaglar.
Egitim siiresi, 72 saattir.

Nuh Naci Yazgan Universitesi galigan ve égrencilerine %20 indirim.

“Gelecek Burada”
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2023-2024 EGIiTiM OGRETIM YILINDA PLANLANAN EGIiTiM VE KURSLAR

1 Temel Bilirkisilik Egitimi 24 Saat
2 Temel Bilirkisilik Yenileme Egitimi 6 Saat
3 Uzlastirmaci Egitimi 48 Saat
Bl Egiticilerin Egitimi 24 Saat
5 Aile Damgmanhg Egitimi 450 Saat
6 STEM ve Robotik Kodlama Egitimi Egitmen Sertifika Program Egitimi 26 Saat
7 Etkili fletisim ve Motivasyon Egitimi 24 Saat
8 Arabuluculuk Egitimi 84 Saat
9 Okullarda Coziim Odakh Damsma Uygulamalan 24 Saat
10 | Bilgisayarlh Muhasebe Egitimi 24 Saat
11 | Ogrenci Koglugu 45 Saat
12 | Autocad 2/D 3/D Egitimi 32 Saat
- Fc.).togra‘ft;’lllk,_Etkil_i_ fletigim vevli)iks‘iyon. Temel i:s Sagliyi ve st
Giivenligi, Psikoloji ve Stres Egitimi ve Ebeveynlik Okulu Egitimi
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